


1. アンティパスト・ミスト

2. お造り盛り合わせ

3. 知床豚肩ロースのソテー リガトーニのポルチーニクレーム

4. シェフ特選トリュフ入り大海老の辛子入り広東炒め

5. 白身魚の西京素雲丹焼き

6. 十勝牛フィレ肉のロースト 赤ワインソース季節野菜と共に

7. 握り寿司盛り合わせ

8. ヘーゼルナッツチョコレートアイスクリームと

　 洋梨タルトフルーツ添え

美食 プラン
Free Drink Plan Basic／120分飲み放題付き

お一人様　￥9,000（税込）

鶏もも竜田の
吹き寄せ霙煮

1

￥800（税込）

鰊そば（冷）2

￥800（税込）

河豚唐揚げと
海老真丈東寺揚

3

￥800（税込）

海老の
マヨネーズソース

4

￥800（税込）

金目鯛の蒸し汁と
空豆の2色香りソース

7

￥700（税込）

ポークフィレのペッパーロースト
ジャンジャンブル風

6

￥800（税込）

海鮮入り炒飯5

￥700（税込）

クラムチャウダー
アンクルート

￥900（税込）

8 十勝サーロインのロースト
シャリアピンソース

9

￥1,300（税込）

※上記画像はイメージです。蕎麦以外のお料理は大皿盛りでのご用意となります。 ※アラカルトメニューはプラン内のお料理をアレンジまたは追加、入れ替えが可能です。場合によっては差額が発生いたしますので、担当者へご相談ください。

à la carte
アラカルトメニュー

プラン内のお料理をアレンジ

和食洋食 中華

全8品

卓 盛り料 理

1. 口取り肴

2. 鰊スモークの広東風海鮮 山椒の香り

3. ミートローフとニョッキフリット チリコンカン風

4. 豚ロース肉XO醤仕立て

5. 鰈と道産帆立のポワレ モルネーソース仕立て

6. 牛バラ肉と季節のフルーツオイスターソース炒め煮

7. 蛸飯

8. 杏仁豆腐 フルーツジュレ

B プラン
Free Drink Plan Basic／120分飲み放題付き

お一人様　￥7,000（税込）

全8品

卓 盛り料 理

1. シーフードとジャガイモのジェノベーゼソースオオバ風味

    カクテル仕立て

2. メカジキ叩きのカルパッチョ

3. 若鶏新子焼き風

4. 蓮根饅頭のおかき揚煮べっ甲飴仕立

5. サーモンポテトの香草パン粉焼きプタネスカソース

6. ブフ・ブルギニョン ガーリックアラクレームと共に

7. 五目ちらし寿司

8. チョコレートのガトー

A プラン
Free Drink Plan Basic／120分飲み放題付き

お一人様　￥7,000（税込）

全8品

卓 盛り料 理


