
※画像はイメージです

￥お一人様 6,000〈税込〉

MINORI／パーティープラン
ディナービュッフェ+90分飲放題

MINORIのディナービュッフェと、北海道ワインをはじめ
豊富なドリンクが飲み放題のプランです。
バラエティ豊かに用意された料理をお好きな分だけお取り
いただき、気の合う方 と々楽しい時間をお過ごしください。

※貸切の場合は40名様以上でご予約を承ります。
※収容可能人数は60名です。

￥

Lilas／二次会プラン

お一人様Aplan

Bplan

3,000〈税込〉
￥お一人様 3,500〈税込〉

90分飲放題付き

ゆったりソファーでくつろぎながら
パーティの余韻を楽しむカジュアルなひとときを。　
いつもと違う雰囲気で大人の憩いの場をご提案いたします。
各プラン8名様より承ります。
ご予算・人数等お気軽にご相談ください 。

旭川焙煎珈琲と
ガトーセレクションB

税込 3,000円
・旭川焙煎珈琲100g
・タルト3種
・オレンジケーキ
・フィナンシェ3種
・はちみつマドレーヌ

旭川焙煎珈琲と
ガトーセレクションS

・旭川焙煎珈琲100g
・タルト5種
・バーチ・ディ・ダーマ2種
・パウンドケーキ2種
・オートミールクッキー2種
・フィナンシェ3種
・はちみつマドレーヌ

税込 5,000円

旭川焙煎珈琲と
ガトーセレクションＡ

税込 2,500円
・旭川焙煎珈琲100g
・タルト3種
・オートミールクッキー2種
・オレンジケーキ

旭川焙煎珈琲と
ガトーセレクションC

税込 4,000円
・旭川焙煎珈琲100g
・タルト4種
・パウンドケーキ2種
・フィナンシェ2種
・はちみつマドレーヌ

お土産・引出物

ART PARTY
A r t  H o t e l  A S A H I K A W A  P a r t y  P l a n

夏のご宴会プラン
2023.06.01 2023.08.31▶

アートホテル旭川は、全国的にも稀な本条例の趣旨を尊重し、旭川の三大蔵元の日本酒や梅酒を
ご用意するとともに、北海道の素晴らしい地場産品を大切にし、地域とともに歩んでいきます。



��������������

オードブル 点盛3
＆

分 飲み放題90
お一人様

3,000￥ 〈税込〉

二次会プラン
瓶ビール・日本酒・ウイスキー・焼酎
ワイン（赤・白）・ハイボール・サワー各種
国士無双  梅酒・ノンアルコールビール
ソフトドリンク

お一人様、プラス￥200〈税込〉
※瓶ビールを生ビールに変更の場合は

フリードリンクプラン
���������������������

フリードリンクプランS
・ウイスキーのグレードアップ
・ワイン（赤・白）のグレードアップ
・旭川三蔵小瓶冷酒へグレードアップ
・スパークリングワイン
・深川シードル　追加
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お一人様、プラス￥800〈税込〉

アップ
グレード

￥6,000-お一人様

とうもろこし

とうもろこし

ごぼう

〈全7品〉
・小エビとコンコンブルマリネ アボカドフムス添え
・彩りサラダ前菜
・豚ヒレ肉の辛子ゆず風味炒め

・玉蜀黍真薯とカレイのおろし煮
・牛肉のロースト シャルキュトリー風
   ミートパテクロケット添え

・豆牛蒡御飯
・甘夏のジュレ

・小エビとコンコンブルマリネ アボカドフムス添え
・彩りサラダ前菜
・豚ヒレ肉の辛子ゆず風味炒め

・玉蜀黍真薯とカレイのおろし煮
・牛肉のロースト シャルキュトリー風
   ミートパテクロケット添え

・豆牛蒡御飯
・甘夏のジュレ

￥7,000-お一人様 〈全8品〉

・オードブルバリエ
[夏野菜と生ハムのサラダ /パテ・ド・カンパーニュ/魚介エスカベシュ]

・鰹の叩き ごまポン酢
・鶏のスパイシー焼き 中華タルタルソース添え
・金目鯛と茄子の2色焼き
・大海老四川煮込み  
・牛ロース肉のグリヤード シノワーズ仕立て
・雑魚とトリュフの醤油チャーハン
・マンゴーシャーベット、チーズケーキ

・オードブルバリエ
[夏野菜と生ハムのサラダ /パテ・ド・カンパーニュ/魚介エスカベシュ]

・鰹の叩き ごまポン酢
・鶏のスパイシー焼き 中華タルタルソース添え
・金目鯛と茄子の2色焼き
・大海老四川煮込み  
・牛ロース肉のグリヤード シノワーズ仕立て
・雑魚とトリュフの醤油チャーハン
・マンゴーシャーベット、チーズケーキ

松花堂弁当A ￥3,500- 松花堂弁当B ￥2,500-

・近郊野菜のプレッサ  小エビ添え  野菜ピュレとともに

・旬の野菜ポタージュ  白身魚とサンジャックポシェ  フランセーズ風
・牛ロース肉のポワレ  特製赤ワインソース  トリュフ風味ポテト添え

・サラダセゾン

・パン2種
・ミルクプリン  エキゾチックソース

お一人様 ￥3,500-洋ランチコース

会議や打ち合わせを兼ねたビジネスランチに。ランチ限定「洋コース」と「お弁当」をご用意いたしました。

※表示価格は全て税込みです。※画像はイメージです。

大人数のパーティーから少人数のアットホームなパーティーまで、ご利用シーンにあわせて
選べる『和洋中饗宴』パーティープランをご用意いたしました。

A・B・C各プランに
「Free Drink Plan
 Basic」のドリンクが
含まれております

ランチコース・お弁当夏のご宴会プラン
※メニューは一例です。ご要望承ります。お気軽にご相談ください。

季節の食材を使用した和洋中スタンダードプラン

お一人様

Aplan

Bplan
￥7,000- 〈全9品〉

Cplan

Free Drink Plan Basic ／120分飲み放題付

Free Drink Plan Basic ／120分飲み放題付

Free Drink Plan Basic ／120分飲み放題付

◆ バゲットサンド ◆ 〈※2日前までの完全予約制〉◆ バゲットサンド ◆ 〈※2日前までの完全予約制〉

全長約60cmの大きなソフトフランスパンを使用の豪華で美味しいバゲットサンドはいかがでしょうか。

￥4,600-￥4,300-
【ローストビーフ】【ローストビーフ】【アボカド＆シュリンプ】【アボカド＆シュリンプ】

・サラダシュリンプ
・アボカド
・キャロットラペ
・季節野菜
・チーズ

・サラダシュリンプ
・アボカド
・キャロットラペ
・季節野菜
・チーズ

・ローストビーフ
・ミニトマト
・くるみ
・季節野菜
・チーズ

・ローストビーフ
・ミニトマト
・くるみ
・季節野菜
・チーズ

Option

中華料理を中心としボリューミーなプラン

和洋中シェフこだわりのお料理堪能プラン

・鯵の土佐酢仕立て
・和前菜盛り合わせ

・若鶏のチーズ焼き ハニーマスタードソース
きのこのカロッツァ添え

・白身魚のポワレ 完熟トマトのケッカソース
・帆立貝のウニソース 野菜と共に
・牛肩肉のラグー マンゴー風味ソース

・玉蜀黍御飯
・布海苔蕎麦

・白桃のタルト フルーツ添え

・鯵の土佐酢仕立て
・和前菜盛り合わせ

・若鶏のチーズ焼き ハニーマスタードソース
きのこのカロッツァ添え

・白身魚のポワレ 完熟トマトのケッカソース
・帆立貝のウニソース 野菜と共に
・牛肩肉のラグー マンゴー風味ソース

・玉蜀黍御飯
・布海苔蕎麦

・白桃のタルト フルーツ添え


